
Menús 
per a grups

GRAU ROIG · GRANDVALIRA



MENÚ BULTHAUP 1

BENVINGUDA
Copa de Taittinger Brut Reserve

APERITIU
Mini-escudella amb broqueta de carn d’olla

Ventresca de tonyina amb pipirrana
Brioix d’steak tartar

PER COMPARTIR
Tàrtar de salmó amb ou ferrat i caviar de salmó

Albergínia escalivada amb sobrassada, parmesà i pipes caramel·litzades
Trinxat de la Cerdanya amb botifarra negra i cansalada

PRINCIPAL
Tataki de vaca amb puré de patata i verduretes

POSTRES
Oblea de galeta negra amb crema de festucs

Pecat de xocolata

Servei de pa, aigües minerals i cafès

185€
per persona

Mínim de 10 persones
Màxim 14 persones

INCLOU 1 RETRACK DE PUJADA I 1 DE BAIXADA
RETRACKS EXTRES, 300€ PER VIATGES

Preu hora extra a partir de les 00:00 son 30€ per persona

Tots els extres es pagaran al restaurant



MENÚ BULTHAUP 2

BENVINGUDA
Copa de Taittinger Brut Reserve

APERITIU
Mini-escudella amb broqueta de carn d’olla

Ostres “La Belle Huître” amb tàrtar de tonyina i caviar Oscietra
Nems de salmó 

PER COMPARTIR
Ensaladilla de gamba blanca

Carpaccio de vaca amb salsa tàrtara i pinyons
Arròs melós de bolets i parmesà

PRINCIPAL
Entrecot de vaca amb puré de patata i saltejat de verdures

POSTRES
Oblea de galeta negra amb crema de festucs

Pecat de xocolata

Servei de pa, aigües minerals i cafès

230€ 
per persona

Mínim de 10 persones
Màxim 14 persones

INCLOU 1 RETRACK DE PUJADA I 1 DE BAIXADA
RETRACKS EXTRES, 300€ PER VIATGES

Preu hora extra a partir de les 00:00 son 30€ per persona
Tots els extres es pagaran al restaurant



CARTA DE VINS PER GRUPS

ROSATSESCUMOSOS

Deliri	 30€	

Ull de LLebre

Vins Jubany · DO Penedès.

NEGRES

Obsessió	 30€	

Garnatxa i Carinyera

Vins Jubany · DO.  Montsant. 

Viña Sastre 2021	 64€	

Tinta del país

Viña Sastre · DO Ribera del Duero. 

Macán Clásico 2021	 110€	

Tempranillo

Macán · DOCa Rioja.  

Volnay 2016	 105€	

Pinot Noir

Louis Jadot · AOC Volnay.

DOLÇOS

Tokaji Late Harvest 2022	 37€	

Furmint, Hárslevelü, Zéta, Muscat Blanc

Tokaj · Tokaj - Oremus

Cupatge Jubany de Mestres	 30€	

Macabeu, Xarel·lo i Parellada. 

DO  CAVA. 	

Taittinger Brut Reserve	 85€	

Pinot Noir, Pinot Meunier i Chardonnay

AOC. Champagne. 	

Comtes de Champagne Blanc de Blancs 2011	 275€	

Chardonnay

AOC. Champagne.  Tattinger.	

ESCUMOSOS ROSATS

Taittinger Brut Prestige Rosé 	 105€	

Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Noir

AOC. Champagne. Tattinger.

BLANCS

Hi Canten els Àngels	 49€ 

Verdejo

Vins Jubany · DO Rueda. 

	

Edetària Selecció 2021	 53€	

Edetària

Garnatxa Blanca

DO Terra Alta.

Grand  Régnard 2022	 95€	

Maison Régnard. 

Chardonnay

AOC. Chablis. 


